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Aperitivi

Americano €6,50
Negroni €6,50
Aperol Spritz €4,00
Spritz Limoncello €4,00
FHugo €4,50
Gin Tonic €6,50

Vini in bicchiere

Alta Langa €5,00
Prosecco €4,00
Prosecco Rose €4,00
Moscato D'asti €3,50
Franciacorta €6,00
Trento Doc €5,00
Merlot € 5,00
Cabernet € 5,00
Chianti € 5,00
Bolgheri Rosso €5,00
Malyasia Nera €4,00
Negroamaro €4,00
Pinot nero € 5,00
Primitivo €4,00
Pinot Grigio €4,00
Sauvignon 40

Ribolla Gialla €4,00 N
Friulano €4,00 Y
Gewurztraminer €4,00 e ‘ ;
Chardonnay €4,00 1 Qﬁo

leliciGatel] 0
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I nostri crudi

Crudomisto
Tartar di tonno
Scampi cruds, tartare di tonno,

Gamberi rossi, carpaccio,salmone

I nostri antipasti

Antipasto freddo misto

Cocktail di gamberetti

Gamberetti *,bufala salmone affumicato
Tonno Al inglese, bufala e pomodorini
SalmoneD Alaska marinato; bufala epomodorini
Baccala Mantecato

Roast-beef All inglese

Bresaola rucola e grana

Posciutto crudo, bufala, melone,fragole ecc,,
Prosciutto crudo e melone

Tartar di manzo

Tartar di manzo con burrata

Cozze in bianco

Cozze in rosso

**Nb. @er consentire la preparazione di certi piatti trattiamo i nostri

prodotti con un procedimento di abbattimento della temperatura .

€28,90 (gemitschte rohe vorspaiser)

€15,90 (roten thunfisch tartare)
€1890 (rohe scampi, thunfisch tartare mit carpaccio)

€19,90 (roher lachs mariniert,carpaccio mit roten)

€ 23,90 (gemischte kRaltvorspeise)

€15,90 (garnelen cocktail)

€16,90 (garnelen bufelmozzarella und raucherlachs)
€16,90 (englischer thunfisch, buelmozzarella und tomaten
€16,90 (marinierteAlaska lachs, bufelmozzarella,tometen)
€14,90 (cremierter stockfisch)

€14,90 (englischer roast-beef)

€14,90 (bresaola, rucola und parmesan)

€16,90 (rohischinken, bofelmozzzarella, melon,erdbeere ecc)
€16,90 (rohschinken und melon)

€16,90 (rindertartar )

€21,90 (rindertartar und burrata Rase)

€12,90 (gespickt miesmuscheln in weiBwein

€12,90 (gespickt miesmuscheln SoBe)

Coperto 2,00 ** Informazioni circa la presenza i sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili

rivolgendos al personale di servizio. Sono pronti per aiutarvi nel miglior dei modi.
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Alla botte

Tonno

Fausto

Hawaii

Capricciosa

Greca

Meridionale

Maialona

Coda di gambero

Texana

Coperto 2,00
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**\. Per consentire la preparazione di certi piatti trattiamo i nostri

prodotti con un procedimento di abbattimento della temperatura .

Insalatone Grosse salate €14,90

Seppie, gamberetti
(Tintenfisch, garnelen)
Tonno, bocc. mozzarella,cipolla e olive
(thunfisch, mozzarellakdse, zwiebel, olive)
salmonemarinato, carpaccio dispada, asparagi
(marinierterlachs, schwertischcarpacciound spargel)
Ananas, melone, brie, bambu.
(Ananas, melone, brie kise, bambii)
Prosciuttocotto, uova, fungh, pomodoro, bocooncini i mozzarella
(Schincken, ei, tomaten, pilze, mozzarellaRdse)
Fetta greca, speck, cetrioli,olive, gorgonzola
(Griechischerfetta, speck, pilze, gorgonzola)
Ovecaalig, fnfct i, g, e hunficat)
Prosciutto crudo, speck, salamedolce, burrata, capperi
(Rohschinken, speck, siifSe salams, burratavnd Rapern)
Salmonemarinato, arancia, Riwi, pomodoro, brie
Mt s ey, i, tomat, i )
Roastbeef, prosciutto Sauris, bufala

(Roastbeef, schinkenSauris, biiffelmozzarella)

**  Informagioni circa [a presenza di sostanze o di prodotti che provocano allengie o intolleranze sono disponibili

rivolgendosi al personale di servizio. Sono pronti per aiutarvi nel miglior dei modi.



Pasta di nostra produzione servita in padella

Spaghetti con vongole veraci €18,90 (mit venusmuscheln)
Spaghetti frutti di mare €17,90 (meeresfruchite)
Spaghetti carbonara €15,90(carbonara)
Tagliolinwongoleegamberi** €18,90 (venusmuscheln garnelen)
TaglioliniBusara (scampi) €15,90 (mit scampi)
Taglioliniall’astice1/2* €19,90 (mit hummer 1/2 )
Taglioliniall'astice1/2escampi * €22,90 (mit humeer1/2unscampi)

Tagliolini all'botte(gamberi radicchio,porcini  €16,90 (garnelen steinpilzenradicchio)

Tagliatelle corapasante e vongole™ €18,90 (bandnudefnmitjakobsmuschelnvenusmusckeln)
Tagliatellsalmone €15,90 (bandnudeln mit lachs
Tagliatellspecporcini €15,90 (bandnudeln speck und steinpilze)
Tagliatelle nero di seppie €16,90(bandnudeln tintenfisch-tinte)
Pyppanielectefprosiviofinglijpanna) €14,90 (bandnudeln ragu, schinken, pilze, sahane)
Pappardelleragidi cingfialeeradicchio €14,90 (wildschwein socle)
Pappardelleragud anatra €14,90 (mitentesocle)
Paccheri tonno fresco e olive €16,90 (bandnudeln frischer thunfisch mit oliven)
Paccheri gamberi e radicchio €16,90 (bandnudeln garnelen und radicchio)
Paccheri salsiccia e funghi €16,90 (bandnudeln wurst und pilze)
Fusilli polpa granchio (surimi)* €14,90  krebsfleisch (surimi)
Ravioli panna e prosciutto €14,90 (mit schinchen und sahne)
Ravioli erbette e coda di gambero €1590  (kraduter gemitse gamelenschwanz)

Gnocchi dello chef Gorgonzola, pancetta, pom. panna) €14,40 (gnocchi gorgonzola speck tomatensobe sahane

Gnocchi gorgonzola spinaci €14,90 (gnocchi gorgonzolaspinat)
Risotto frutti dimare €16,90 (risotto meres friichite)
Risotto fiori dizuccae gamberetti * €15,90  (risostomit garnelen, Rurbis 6lumen )
Risotto parmigiana €13,90  fisotto parmesane kiise)
Risotto al nero di seppie €16,90  ('risotto specialita tintenfischtinte)
Lasagna alla bolognese €10,90 lasage
Coperto 2,00 **  Informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili

rivolgendosi al personale di servizio. Sono pronti per aiutarvi nel miglior dei modi.



**N®. Per consentire la preparazione di certi piatti trattiamo i nostri

Prodotti con un procedimento di abbattimento della temperatura .

Delizie€ 5,90 QO seEnza GruTve

Meringata fatta in casa
Tiramisi trevigiano
Millefoglie con crema chantilly
Profiterol nero fatto in casa
Crema catalana

Panna cotta

Strudel

Semifreddo al baccio nero
Semifreddo al pistacchio
Semifreddo ai frutti di bosco

Delizie €6,90

Fragole conpanna
Fragole conmeringata
Fragoleconpannacotia
Fruttafresca

Delizie combinazioni € 7,90
Millefoglie crema chantilly,strudel e frutti di bosco
Millefoglie crema chantilly e panna cotta
Millefoglie crema chantillyefragole

Millefoglie crema chantilly e semifreddo al pistacchio
Strudel con frutta fresca

Strudel con panna, fragole e salsa di fragola

Sgroppinoal limone €4,50

Coperto 2,00 **  Informazioni circa [a presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili

rivolgendosi al personale di servizio. Sono pronti per aiutarvi nel miglior dei modi.
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**N®. Per consentire la preparazione di certi piatti trattiamo i nostri

prodotti con un procedimento di abbattimento della temperatura .

Secondi di pesce Fishe hauptgange

Con verdure alla griglia mit gegrilltem gemiise

Grigliata di pesce  1Rg/1.20 €27,90 (gemischte gegrillter fisch platte
Calamaretts*allagrigha €16,90 (@grillierRleine tintenfisch)

Brunzino 2pezziallagrigha €16,90 (gegrillter wolfsbarsch2stiike)

Orata 2pezzidlagnighia €16,90 (gegrillter dorade 2 stiicke)

Tonnoaiferr €16.90, (gegrillter thunfisch )
Seppie *allagrigfia €17,90 (gegrillter tintenfisch)

Gamberoni allagrglia €17,90 (gegrillter garnelen )

Codadirospo *allagrigia €18,90 (gegrillter seeteufel)

Calamarets seppieegamberors™ allagriglia €18,90 (Kleine tintenisch, tintenfih und gameien gegriller )
Branzino e pesce spada allagrgha €1890 gegrillter wolfsbarsch mit schwertfisch)
Branzino e calamaretti allagrigfia €1890 (gegnillter wolfsbarsch und tintenfisch )
Branzino e gamberoni allagriglia €1890 (gegrillter wolfsbarsch undgarnelen )
Orata e tonno allagrighia €18,90 gegrillter dorade-und thunfisch

Orata e salmone allagrgha €18,90 (gegrillter dorade und lachs)

Orata e seppie™ allagrigha €18,90 (gegrillter doradeund tintenfisch)
Cappesante *(Spezzi) €17,90 (jokobsmuschel 5 stiick)

Cappesante™ tonno pinna gialla scottato €17,90 (jakobsmusckel mitgelbflossenthum)
Cappesante *salmone scottato €17,90 (jakobsmusckel und lachs)

Coperto 2,00 **  Informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili

rivolgendosi al personale di servizio. Sono pronti per aiutarvi nel miglior dei modi.



Secondi di pesce Sekunder fisch

Con verdure alla griglia mit gegrilltem gemiise
Calamari fritti con tonno alla griglhia €21.90  (fritierter tintefisch und thunfisch )
Calamari fritti e salmone *alla grigha €21.90  (fritierter tintefisch und lachs)

Calamari fritti e seppie *alla grigha €21.90  (fritierter tintefisch und tintefiisch )
Calamari fritti e spada *mediterranea €21.90  (fritierter tintefisch und schwertfisch )
Con patate fritte Mit pommes frittes

Calamari fritti, gamberoni fritti €21.90 (fritierte tintefischundgranellen fritierte)

Calamari fritti €21.90 (fritierte tintefisch )

Frittura mista di paranza €21.90 (gemischter frittierter fisch )

Contorni Beilagen
Pomodoro e avocado €6.90 (tomaten und avocado )
Verdura al griglhia €6.90 (gegrill gemiise )
Insalata mista €5.50 (gemischter salate)
Patate fritte €4.90 (pommes frittes )
Spinaci al burro €4.90 (spinat mit butter)

Tagliate in padella Rindfleisch in der pfanner
Tagliata di roastbeef al pepe verde con verdure €21,90 (roastbeef mit grunem pfeffer und gemuse
Tagliata di roastbeef con verdure €21,90 (‘roastbeef in der pfanner)

Tagliata di maiale con verdure €17,90  (geschnittenes schweinefleisch)

Tagliata di pollo con verdure €16,90  (geschnittenes hihnchen gemiise)
Tagliata di tonno con verdure €21,90 (roter thun in scheiben geschnittengemilse)
Saltinbocca €17,90 (Saltinbocca)

Cevapcici €1590 (Cevapcici)

Coperto 2,00 **  Informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili

rivolgendosi al personale di servizio. Sono pronti per aiutarvi nel miglior dei modi.
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**\. Per consentire la preparazione di certi piatti trattiamo i nostri

prodotti con un procedimento di abbattimento della temperatura .

Carne scelte alla grigha grillfleich auswa 6,50 ht

TomahawR, Irlanda (Tomahawk steak)
Fiorentina di Scottona (Fiorentina steak )
Costata Irlanda Ripper (von Irlanda)

Carne alla Grigha Grillfeich auswa

Roastbeef allagriglia Francia 400 gr. €1990  (roastbeef fongrill Francia)
Costicine di agnello €1890  (ribsoflam )

Grigliata di carne 750gr. €18,90 (gemischter grillfleis)

Texana €15,90 (texansteak)

Petto di pollo allagrigha €14,90 (gegrilite haknchenbrust filet)
Bracciola Iberica €14,90 (schweineRotelet Tberica )

Milanese €13,00 (wienerschnitzel wurstelvon grill)
Wharstel ai ferri € 850

Coperto 2,00 ** Informazion circa lz presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili

rivolgendosi al personale di servizio. Sono pronti per aiutarvi nel miglior dei modi.



**Nb. Per consentire la preparazione di certi piatti trattiamo i nostri

prodotti con un procedimento di abbattimento della temperatura .

Pizze speciali 13,90

Polipo omodoro mozzarellapolipo
P p polip

(tomaten mozzarella oRtopus)
g'amEeretti Seppie gamberetti seppie

(tintenffisch granellen)
Salmone Gamberi (lachs garnellen)
Frutti di mare (meeresfruchte tomaten mozzarella)
Fiordi zucca fior di zucca pancetta burratagrana
Boscaiola Sunghi salsiccia olimve spek parmgiano

(pilze wirstel olive Rirscktomaten)

Maialona spek pancetta salsiccia
(spek sitbe salami bacon wilrstel)

Tocco Botte roastbeef burrata crudo zucchine roastbeef
rohschinken burrata roastbeef parmesan

Formaggio Bianco gorgonzola- bri philadephia parmigiano
(gorgonzola bri Rase philadephia parmesan)

coperto 2,00 ** Informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili

rivolgendosi al personale di servizio. Sono pronti per aiutarvi nel miglior dei modi.
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**Nb. Per consentire la preparazione di certi piatti trattiamo i nostr

prodotti con un procedimento di abbattimento della temperatura .

Pizze speciali  €9,90

Principessa
Smorfia
Sfiziosa

Danese

Inglesina
Paisa

Vegetariana

Hawai
Carbonara
Cubana
Brasiliana

Romagnola

Pizza salame

Coperto 2,00

brie zucchine crudo

(brie Rase zucchine rohschinhen)
gorgonzola pancette spek,

(gorgonzola kase bauchspeck)
funghi brie salsiccia

(pilze brie kase wiirst)

bresaola rucola grana

(bresaolarucolaundgrandRése)

prosciutto crudo
(roher schinhen )

salaminopiccante, acciughe, peperoni, carciofi
(wurzige salami sardellen pfeffer artischohen)
verdure miste

(gemischten gemiise)

prosciutto cotto ananas
(schinken ananas)
pancetta cipolla uova grana
fauckspek zwiebel ei grana Raseé)
tonno cipolla salamino

(tunfisch zwiebel wirzige )
pomodoro rucola grana

(cherry tomaten rakete grana )

asparagi porcini gorgonzola
(Spargel steipilzen gorgonzola Rése)

** Informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili

rivolgendosi al personale di servizio. Sono pronti per aiutarvi nel miglior dei modi.



Le Nostre Pizze

Margherita €6,00
. cipolla
Pugliese (zwibel) €7,00
. o acciughe, olive,capperi

Sticiliana (sardellen, oliven, Rapern) €7.90

Romana acciughe €7,90
(sardellen)

Funghi (pilze) €7,90

. wurstel

Vienese Gwurstel) €7,90

Diavola salamino piccante €7,90
(wurzige salams)

Prosciutto cotto (schinken) €8,90

Prosciutto ﬁng hi (schinken und pilze) €8,90

Calzone prosciutto,funghi
(schinken und pilze) €7,90

Capricciosa prosciutto,funghs, carcioﬁ €7,90

. (scﬁinl{en, pilze,artischocken)

Tonno cipolla (thunfisch, zwibel) €7,90

Patate salsiccia (pommes und wurstel) €7,90
(4 gemischten Rase )

4 Formaggi €5,90

L. funghi, carciofi,olive, prosciutto
45 tagioni (pilze,artischoken, oliven, schinken) €8,90
® ufa (a pomo dorini (buffelmozzorella cherry tomaten) €8,90
Coperto 2,00 ** Informazioni circa [a presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili

rivolgendosi al personale di servizio. Sono pronti per aiutarvi nel miglior dei modi.



BOLLICINE ITALIANE

ALTA LANGA DOCG 10,00
METODO CLASICO FONTAFREDDA g
RIBOLLA GIALLA BRUT MILLESIME 3500
COLLAVIN
PROSECCO DOCG BRUT
VALDOBIADENE 25,00
PROSECCO DOCG EXIRA DRY 25,00
VALDOBIADENE
PROSECCO DOCG MILLESIMATO 25,00
VALDOBIADENE
SPUMANTE ROSE EXSTRADRY 25,00
VALDOBIADENE
MOSCATO D’ASTI DOCG
25,00
BERSANO
TRENTO DOC MILLESIMATO
30,00
ALTEMASI
TRENTO DOC ROSE RISERVA 60,00
ALTEMASI
TRENTO DOC RISERVA GRAL 7000
ALTEMASI
TRENTO DOC PERLE MILLESIMATO
FERRAR] CHARDONNAY 100% 40,00
TRENTO DOC PERLE NERO RISERVA /2013
FERRAR] PINOT NERO 100% 20,00
TRENTO DOC RISERVA LUNELLI /2013
FERRAR] CHARDONNAY 100% 120,00
TRENTO DOC GIULIO FERRARI RISERVA /2009
FERRAR] CHARDONNAY 100% 200,00
FRANCIACORIA DOCG CUVEE PRESTIGE
CA DEL BOSCO CHARDONNAY PINOT MERO PINOT BIANCO 45,00
FRANCIACORTA MAGNUM CUVeE PRESTIGE
CA DEL BOSCO CHARDONNAY PINOT NERO PINOT BLANCO 9,00
FRANCIACORTIA ANNAMARIA CLEMENTI ROSE /2013 200,00

CA DEL BOSCO



BOLLICINE ITALIANE

FRANCIACORIA CONTE AYMO
ANTINOR] PINOT NERO 100%

FRANCIACORTIA DOCG 61 NATURE ROSE
BERLUCCHI DOSAGIO ZERO PINOT NERO 100%

FRANCIACORIA DOCG 61 NATURE
BERLUCCHI DOSAGIO ZERO CHARDONNAY PINOT NERO

CHAMPACNE FRANCIA

CHAMPAGNE RESERVE IMPERIAL MOET CHANDON
MOT  PINOT NERQO
CHAMPAGNE CRAND BRUT

PERIER, JOUET CHARDONNAY PINOT NERO PINOT MEUNIER,
CHAMPAGNE BLASON ROSE

PERRIER, JOUET PINOT NOIR, PINOT MEUNIER, CHARDONNAY
CHAMPAGNE SPECIALE CUVEE

BOLLINGER GHARDONNAY PINOT NERO PINOT MEUNTER,
CHAMPAGNE CRISTAL 2012

LOUIS ROEDERER. CHARDONNAY PINOT NERO
CHAMPAGNE CRISTAL 2008

LOUIS ROEDERER, CHARDONNAY PINOT NERO
CHAMPAGNE BRUT GRAND CUVEE KRUG
MOET CHARDONNAY PINOT NOIR PINOT MEUNIELN
CHAPAAGNE DOM PERIGNON VINTAGE 2010
MOET CHARDONNAY 100%

CHAMPAGNE BRUT GOLD

ARMAND DE BRIGNAC CHARDONNAY PINOT NERO

80,00

50,00

50,00

100,00

100,00

200,00

100,00

350,00

400,00

350,00

350,00

400,00



VINI BIANCHI

CHARDONNAY 30,00
MAGRED

Sczvm&@omﬂfr 30,00
CHARDONNAY 40,00

VIE DI ROMANS CLAMPAGNIS

FRIVLANO SBILF 35,00
COLLI ORJENTALI LIS FADIS

FRIVLANO RONCO DELLE CIME

40.00
COLLIO VENICA
FRIVLANO 30,00
COLLI ORJENTALI CANUS
PINOT GRIGIO
PUNGGL 40,00
PINOT GRIGIO RAMATO 30,00
COLLI ORIENTALI LE VIGNE DI ZAMO
PINOT GRIGIO IL GRIS 35,00
COLLIO ILGRIS LISNERIS ’
PINOT GRIGIO 50,00
COLLI VIE DI ROMANS ’
SOUVIGNON CONFINIS 30.00
FRANCESCO ROTOLO ’
SOUVIGNON BRAUVLIN 3500
COLLI ORIENTALI LIS FADIS ’
SAUVVIGNON PIERE
COLLI VIE DI ROMANS 45,00
SAUVVI GNON RONCO DELLE MELE 50.00

COLLIO VENICA




VINIT BIANCHI

GEWURZTRAMINER, ATME 30,00
GIRLAN
GEWURZTRAMINER, FLORA 40.00
FLORA GIRLAN ’
RIBOLLA GIALLA CONFINIS 30,00
FRANCESCO ROTOLO )
RIBOLLA GIALLA ARCHETIPT 10,00
COLLIO ARCHETIPI PUIATTI '
RIBOLLA GIALLA

30,00
COLLI ORIENTALI STURM
VINTABE TUNINA JERMANN

60,00
SAOVI GNON CHARDONNAY RIBOLLA GIALLA MALVASIA PICCOLIT
CAPO MARTINO

60,00
COLLIO JERMANN RIBOLLA GIALLA 100%
CONFINI COLLIO LIS NERIS

45,00
PINOT BIANCO RIESLING GEWURZTRAMINER,
TERREALTE LIVIO FELLUGA COLLI ORIENTALI 50,00
FRIUVLANO Sﬂ‘U(VIgWOWfPIWOT@I}lWCO ’
IL LIVIO COLLI ORIENTALI LIVIO T‘ELL‘UQ}I

40,00
PINOT BIANCO CHARDONNAY PICCOLIT
BIANCO SESTO COLLI ORJENTALI LA TUNELLA

35,00
FRIUVLANO RIBOLLA GIALLA
MALVASIA

30,00
STURM

1A CONFI

MALYVASLA CONFINIS 30,00
FRANCESCO ROTOLO
LUGANA
CA DEI FRATI 35,00
LUGANA

30,00
LE QUAIARE BERTANT
SOAVE CLASSICO 25,00
CORNEILA TESSAR]
SOAVE SUPERJORE 30.00
CORMELIA TESSAR] s
FALANGHINA 30,00

MASTRO BERARDINO




VINT ROSSI

FRIULI

CABERNET SAUVVIGNON
ISONZO DOC LIS NERIS

CABERNET SAUVIGNON
STURM

MERLOT 2015
CANUS

MERLOT
STURM

MERLOT 50 ANNI
LE VIGNE DI ZAMO

MERLOT VOOD DAI CLAM®PS
ISONZO VIE DI ROMANS

REFOSCO RISERVA
VALPANERA

PIGNOLO 2015
CANUS

LIS NER]S RISERVA
MERLOT, CABERNET SAVVI gWOW

SOSS0 Ii g"I' LIT0 FELL ’Ug'ﬂ
FRIVLI RISERVA ,MERLOT,REFOSCO PIGNOLO

CAMPANIA
TAURASI RADICI

MASTRO BERARDINO

30,00

45,00

40,00

45,00

50,00

70,00

30,00

70,00

60,00

80,00

45,00




PUGLIA

MALVASIA NERA
®AOLO LEO

PRIMITIVO IGT
TORCICODA TORMRESA
NEGROAMARO IGT
MASSERIA MAIME

ABRVZZO

MONTEPULCIANO ISKRIA
MARINA ZVETIC

ALTO ADIGE

LAGREIN RISERVA
GRIES
PATRICIA

PINOT NOIR,

TRATTMANN
PINOT NOIR, RISER,

CURLAN

PINOT NOIR, RISERVA
ANTICUS
MERLOT-CABERNET RISERVA

VENETO

SAUSTO

RIPASSO DELLA VALPOLICELLA MONTE DALLORA
CATULLO

RIPASSO DELLA VALPOLICELLA BERTANT
OGNI SANTI

VALPOLICELLA SUPERJORE BERTANT
RECIOTTO

VALPOLICELLA BERTANT

STROPA

AMARONE DELLA VALPOLICELLA RISERYA
AMARONE

VALPALTENA BERTANI

28,00

30,00

45,00

45,00

50,00

30,00

60,00
120,00

70,00

40,00

40,00

30,00

35,00

130,00

50,00



I SUPER TUSCAN
CACCIA AL PIANO
BOLGHER]

CHIANTI CLASICO
ANTINOR]

CHIANTI RISERVA
FRESCOBALDI

LUCENTE
TENUTA LUCE

IC BRUCIATO
BOLGHER]

SYRAH
BRAMASOLE

LE SERRE NUOVE DELL ORNELLAIA
BOLGHER]

Q’Uﬁ(DO AL TASSO QSOLQ’}[ERI SUPERIORE
ANTINOR]

CAMARCANDA MAGAR] BOLGHER]
GAIA

BRUNELLO DI MONTALCINO
GAIA

BRUNELLO DI MONTALCINO
TENUTA LUCE

BRUNELLO DI MONTALCINO
BIONDI SANTI

GRATIAMARCCO / 2018
BOLGHER] SUPERIORE

TIGNANELLO 2018/2019
MARCHESE ANTINOR]

LUCE
TENUTA LUCE

LUXVITIS
TENUTA LUCE

SOLAIA /2016
MARCHESE ANTINOR]

ORNELLAIA /2016
BOLGHER] SUPERIORE

SASSICAIA /2013
BOLGHER] SUPERJORE

IL MASSETTIO /2010
BOLGHER] SUPERIORE

30,00

30,00

35,00

40,00

45,00

50,00

90,00

150,00

150,00

100,00

160,00

250,00

150,00

150,00

160,00

200,00

400,00

400,00

450,00

1600,00



PIEMONTE

DOLCETIO DALBA
PRUMATTO ANTINOR]

BAROLO BUSSIA DOCG /2017
ANTINOR]

BAROLO DRAGOMIS DOCG /2015
GAIA

NEBIOLO CONTESIA DOCG RISERY/A/2010
GAIA

BARBARESCO DOCG /2014
GAIA

SICILIA

NERO D'AVOLA
PLANETA

TANCREDI
DONNA FUGATA

CUORDILAVA DOLCE « GABBANA
DONNA FUGATA

CONTRADA MARCHESA
DONNA FUGATA

MILLE E UNA NOTTE
DONNA FUGATA

CILE

ALBIS CABERNET SAVVIGNON BIO /2018
GALANTAS CABERNET FRANE GRAN RIESERVE BIO /2018

FRANCIA

VOSNE ROMANEE ~ JOSEPH FAIVELEY /2020
POMARD ROUGE REGNARD /2015

BEAUNE ROUGE 1 CRU LES CENTVIGNES /2017
MERCUREY PREMIER CRU MONOPOLE /2020
BOURGOGNE PINOTNOIR, JOSEPH FAIVELEY /2020

30,00

100,00

150,00

400,00

500,00

50,00

50,00

80,00

80,00

80,00

90,00

40,00

130,00

120,00
120,00
70,00
50,00



Alla spina Wein vom fass.

Bianco 12( €6,90 1« €11,90 wissewein
RsS50 1/2( €6,90 10 €11,90 rowein
Frizzantino 12( €6,90 1[ €12,80 scaumwein
Lambrusco 12( €6,90 iU’ €12,80
Birre alla spina  Gentranken vom fass
Paulaner hellbier 0/4( €5,90 1,50 €15,90
®Paulaner salvator 0/4( €5,90 1,5( €14.90
Paulaner weissbier 0/4( €5,90 1,50 €15,90
Hackier pschorr unfiltred lager 0/4( €5,90 1,5( €15,90
Bibite Gentrinke
Succhi diﬁutta—melh—amncia—ecc. €3,00 ﬂpﬁ[ orange ananas-birne ecc.
Acqua microfiltrata in bott. 0.75[ €200  Gelfil treswasserin flasche
Acqua minerale /naturale 0.75(  €3.00 Mineral wasser
Amari  Liquori

Averna, Fernet Branca /Menta, Jegermeister, Amaro Lucano, Montenegro, Ramazzoti, Unicum,

Amaro del Capo, Bayleis, Cointreau, Sanbucca, Anima Nera, Amaretto Disaronno, ecc. 00
Grappe
Amarone Barrique, Diciotto Lune, Barrique, Storica Domenis Nere, €5.50
Nardini, Nonnino, Stavecchio, Prime uve, €4.00
Whisky Cognac
Clen Grant, Jack Daniels, Cinar, JIB ~ €6.50 Brendy, Carlos 1, Cardinal Mendoza, Vecchia  €6,00
Romagna, Stavecchio

Coperto 2,00



GENTILE CLIENTE,

Di sequito riportiamo [elenco delle sosotanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze, contenuti nelle pietanze ri-
portate nel nostro menu (ec alleg. 11 al Reg. Ve 11697/2011). Nel chiederle cortesemente di COMUNICARCI eventuali
allergeni o ointolleranze alimentari, la informiamo che il nostro personal e a sua diposizione per fornirle ogni altra pii in-

formzione sull composizione dei piati proposti! Buon appetito!

1.

10.

11.

12.

13.

Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, Ramut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati,
tranne: sciroppi di glucosio a base di grano, incluso il destrosio, malto e destrina a base di grano, sciroppo di glucosio

a base di orzo, cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, inclusi ["alcol etilico di origine agricola.
Crostacei e prodotti a base di uova.

Vova e prodotti a base di uova.

Pesce e prodotti di pesce tranne: gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi,
gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra o nel vino.

Arachidi e prodotti a base di arachidi.

Soia e prodotti a base di soia, tranne: olio grasso di soia raffinato, tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa
naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale a base di soia, oli vegetali derivati da fitosteroli e esteri a base di soia e

estere di stando vegetale prodotto da sterili di olio vegetale.

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati

alcolici, incluso Calcol etilico di origine agricola e lattiolo.

Frutta a guscio: mandorle (Amygdalus compunsi L.), nocciole (Ciylus avellana), noci (Juglas regia), noci di acagii
(Anacardium occidentale), noci di peccar (Carta illinoinensis Wangenh k, Koch), noci di Brasile (Bertholfetia excel-
sa), pistacchi (Pistacia vera), noci di macadamia o noci del Queensland (Macadamia temifolia) e i loro prodotti, tran-
ne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso [alcol etilico di origine agricola.

Sedano e prodotti a base di sedano.
Senape e prodotti a base di senape.

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10mg/Rg o 10 mg/[ in termini S02 totale, da calcolarsi per i
prodotti proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente allistruzione dei fabbricati.

Lupini e prodotti a base di lupini. 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.



Ristorante pizzeria La Botte

Tel. 0431 422 183



